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F LOOR L AYOU T

1 F

ご会場お控え室

レイアウトは一例です。お二人のご希望に合わせてご自由にアレンジ頂けます。

2 F

お控え室
お二人のお控え室のほか
親族控え室や
ウェルカムスペースとしても
使用可能です。

クローク
クロークのほか
幹事様のお控え室として
ご利用も可能です。

メインフロア
（2F）
エントランス

控え室

控え室エントランス

控え室

トイレ

着席60名様迄

ガーデンテラス

Aフロア

Aフロア

Bフロア



時間と共に趣を変える空の下
贅沢に味わえるひととき 肩肘張らないスタイルで行う

一日一組限定の青いナポリ特別プラン

Garden We�ingLIMITED
PLAN



FOOD コースプラン 10,000 円～

DRINK ウェルカムドリンク＆スタンダードプラン 3,800 円～
 (150min フリードリンク＋乾杯スパークリングワイン付 )

WEDDING CAKE ウエディングケーキ スクエア1段 30,000 円～

COSTUME ドレス＆タキシード 120,000 円～

HAIR  & MAKE ヘアメイク 93,000 円～
 (ヘアメイクリハーサル1回／アテンド付き) 

TABLE SETTING 会場トータルコーディネート 200,000 円～
 (ブーケ・ブートニア含む/ 打合せ1回 ) 

PHOTO  スナップ撮影 (４時間撮り～) 70,000 円～ 

司会者 挙式・披露宴 (打合せ1回 )  60,000 円

音響機材費 (PA含 )  マイク・プロジェクター・スクリーン etc.  40,000 円

会場使用料  全館貸切  100,000 円

Garden Wedding
ガーデンウェディングプラン

おふたりらしいパーティーになるよう
プランナーよりご提案させていただきます。

＊料飲に対してサービス料 10%を頂きます　
＊ミニマムチャージとは、ご飲食代（FOOD、DRINK）合計金額としてお客様に保障頂くご料金です。
＊価格は全て税抜表記です。

全館貸切 ｜ 11:00 ～16:00 限定 ｜ min ¥400,000~（税別） 



二人からのおもてなしは、祝宴にふさわしい
最高にエレガントな一皿

Menu

イタリア料理の魅力をより一層引き立てる
日本の素材をふんだんに使用。
新鮮な有機野菜や旬の魚介を厳選し
最も美味しいメニューをご提案します。

お皿が運ばれた瞬間、目の前に映し出される美しい彩り。
その一品が引き立つ、ベストタイミングと的確な温度。
ひと口ごとに広がる、豊かな味わいと芳醇な香り。

シェフがこだわり抜いたその一皿から
最高な時間をお届けします。



＊料飲に対してサービス料 10%を頂きます　＊お飲み物は別途フリードリンクプランをご用意しております
＊メニューは一例です。仕入れ状況、季節により内容が変更になる場合がございます。

Antipasto Freddo
天然平目のカルパッチョ
シチリアレモンのドレッシング

Antipasto Caldo
マグレ鴨胸肉のアフェッタ トリュフバルサミコソース

Pizza
水牛モッツアレラチーズを使った マルゲリータ エクストラ

Primo
ズワイ蟹とフルーツトマトのビアンコソース タリアテッレ

Carne
スペイン産イベリコ豚ロース肉の炭火ロースト
柿と粒マスタードのソース

Dolce
濃厚なショコラテリーヌ バニラジェラートを添えて

FOOD PL A N

お一人様ごとに盛り付けてご提供いたします。 多彩なメニューをスタッフがお取り分けいたします。
フルコースプラン ビュッフェプラン

10,000円（お1人様／税別）

Antipasto Freddo
皮目を炙った天然金目鯛のアフェッタ
フルーツトマトと大根のマリネ 柚子のアロマティケ
サルディーニャ産ボッタルガと共に

Antipasto Caldo
熟成パンチェッタを巻いたグリーンアスパラガスのグリル
トリュフ風味のグラナパダーノ フォンデュータソース

Pizza
水牛モッツアレラチーズを使った マルゲリータ エクストラ

Primo
イタリア産ポルチーニ茸とスカンピのアーリオオーリオ
スパゲティーニ

Carne
兵庫県産牛サーロイン肉の炭火ロースト 濃厚な赤ワインのソース

Dolce
長崎県壱岐産イチゴのミッレフォーリエ

12,000円（お1人様／税別）

・前菜 6 種
・ピッツァ2 種 etc...
・パスタ2 種
・お肉料理１種
・ドルチェ３種 etc...

スタンダードビュッフェ
4,500円（お1人様／税別）

・冷菜 7 種
・温菜 2 種
・ピッツァ3 種 etc...　
・パスタ2 種
・お肉料理１種
・ドルチェetc...

スペシャルビュッフェ
5,500円（お1人様／税別）



DR INK PL A N

ウェルカムドリンク
受付後、開宴までのご歓談に 式中のお食事と共にお楽しみください

フリードリンク(150min)

スタンダードプラン
500円（お1人様／税別）

• サングリア(赤・白)
• ハイボール
• カシスソーダ
• ノンアルカクテル1種
• 烏龍茶
• ジンジャーエール
• オレンジジュース

Casual Plan 2,500円（お1人様／税別）

・ビール
・ワイン (赤・白)
・サングリア(赤・白)
・ウイスキー

PREMIUM:A 3,500 円（お1人様／税別）
• 乾杯用スパークリングワイン
（シャンドン・ブリュット）
• スパークリングワイン
• ビール
• ワイン各2 種 ( 赤・白)
• サングリア(赤・白)
• ウイスキー
• 焼酎 ( 芋・麦 )
• スピリッツ(8 種 )
• 自家製ジンジャーレモネード
• オリジナルノンアルカクテル
• ソフトドリンク( 7 種 ) 

PREMIUM:B 4,500 円（お1人様／税別）
• 乾杯用シャンパン
（モエ・エ・シャンドン）
• スパークリングワイン
• ビール
• ワイン各2 種 ( 赤・白)
• サングリア(赤・白)
• ウイスキー
• 焼酎 ( 芋・麦 )
• スピリッツ(8 種 )
• 自家製ジンジャーレモネード
• オリジナルノンアルカクテル
• ソフトドリンク( 7 種 ) 

・焼酎 (芋・麦 )
・スピリッツ(5 種 )
・ソフトドリンク(7 種 ) 

Standard Plan 3,000円（お1人様／税別）

・乾杯用スパークリング
・スパークリングワイン
・ビール
・ワイン (赤・白)
・サングリア(赤・白)

・ウイスキー
・焼酎 (芋・麦 )
・スピリッツ( 8 種 )
・ノンアルカクテル ( 3 種 ) 
・ソフトドリンク( 7 種 ) 

イタリアンプラン
800円（お1人様／税別）

イタリアンビール
・モレッティ
・メッシーナ
・ペローニ
イタリアンジュース
・アランチャータ
・リモナータ

スパークリングプラン
800円（お1人様／税別）

スパークリングワイン
• シャンドン

ノンアルコール
• ジンジャーエール

PR E M I U M  DR I N K
フリードリンクプレミアムプラン
乾杯用ドリンクやワインも含まれる

お得なプランです



COSTUME 洋装 (ドレス・タキシードセット)  120,000 円～
 和装 150,000 円～

HAIR  & MAKE 洋装お仕度 93,000 円
 (ヘアメイク1スタイル/ 新郎新婦着付け/アテンド/ヘアメイクリハーサル1回 ) 

 和装お仕度 129,000 円
 (ヘアメイク1スタイル/ 新郎新婦着付け/アテンド/ヘアメイクリハーサル1回 )

FLOWER 会場トータルコーディネート 200,000 円～
 (ブーケ・ブートニア含む/ 打合せ1回 ) 

PAPER 招待状 (20 通より受付 ) 1 通 700 円～
 席次表 (20 通より受付 ) 1 通 700 円～
 席札 (20 通より受付 ) 1 通 200 円～

PHOTO  & MOVIE スナップ撮影 (４時間撮り～) 70,000 円～ 
 動画撮影 (後日納品 /ダイジェスト編集 15min~) 68,000 円～
 エンドロールムービー(当日撮影 /5min) 78,000 円～

司会者 挙式・披露宴 (打合せ1回 )  60,000 円
 披露宴のみ (打合せ1回 )  50,000 円

音響機材費 (PA含 ) マイク・プロジェクター・スクリーンetc. 40,000 円

● 引出物・引菓子・プチギフトなど手配承ります詳しくはスタッフまでお尋ねください。

ウェディングケーキ オプション
スタンダードから演出に合わせたデザインまで パーティースタイルに合わせたご提案をいたします

スタンダード(スクエア1段 ) 
30,000 円

ARINCOウェディングロール
35,000 円（長さ1.5m）
ケーキの味はバニラ・ストロベリー・
抹茶よりお選びいただけます。

オリジナル
40,000 円～

C A K E & OP T ION PL A N

S PE C I A L C A K E

WEDDING ROLL CAKE
ロールケーキ専門店“ARINCO”とコラボした、ロングなウェディングケーキ



※最低保証料金は時期によって異なりますので、直接スタッフへご確認ください。
※タイムスケジュールはご相談ください。
※価格は全て税抜表記です。

TIME SCHEDULE

SYSTEM

AC C E S S

■お客様によるご飲食のお持ち込みはご遠慮ください。
■お持込物品の搬入は原則として前日からとさせて頂きます。万が一の際は、当店は一切の責任を負いかねます。
■お客様の責任により、店内の汚損・物品の破損等が生じた場合、状況により実費をご負担頂く場合がございます。
■会場費として別途10 万円 、料飲に対してサービス料10%を頂きます。 
■お料理のご注文数の決定は当日の1週間前までとさせて頂き、それ以降の変更はご対応致しかねます。
■フリードリンクのご注文数は当日のご参加人数分とさせて頂きます。
　尚、お食事注文をされていないお客様に関しましては、お一人様毎に追加￥500を頂戴致します。
■お支払い方法は当日現金のみか、事前振り込みのお取り扱いとなります。
■ご契約後のお時間延長、日時の変更はできかねます。
■ご予定の人数がお集まりにならなかった際も、最低保障料金を申し受けます。
■当ご予約のキャンセル時には、下記の通りキャンセル料を頂戴致します。

■最低保障料金（ミニマムチャージ）

新郎新婦
準備

120min

受付
30min

パーティー
150min

お見送り
30min

 ～3ヶ月前迄 ～2ヶ月前迄 ～1ヶ月前迄 ～1週間前迄 当日

 30% 40% 50% 70% 100%

  11:00 ～14:30 ￥400,000～

 土 日 祝 15:00 ～18:30 ￥350,000～

  17:00 ～ 20:30 ￥450,000～

春日通り
8

丸の内線後楽園駅

大江戸線 
春日駅

三田線 
春日駅
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柳町小学校入口
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青いナポリ
112-0002 東京都文京区小石川3-32-1　小石川ピアット2F
●都営三田線・大江戸線「春日駅」A5出口より徒歩10分
●丸の内線「後楽園駅」4a出口より徒歩13分

TEL 03-5805-1605
月-金 11:00～15:00(14:30 l.o.)／18:00～22:30(21:30 l.o.)
土 11:00～15:00(14:30 l.o.)／17:00～22:30(21:30 l.o.)
日 11:00～15:00(14:30 l.o.)／17:00～22:00(21:00 l.o.)

　 www.aoinapoli.jp
　 www.facebook.com/aoinapolikoishikawa
　 www.instagram.com/aoinapoli

HP


